	PRZEKĄSKI i ZAKĄSKI dla 10 osób
	

	Menu
	Ilość

	Tatar wołowy z cebulką i ogórkiem
	8 porcji

	Flan ze szpinaku z salsą pomidorową i kozim serem
	4 szt

	Galet śląski - nowoczesna dekonstrukcja
	4 porcje

	Bakłażan z orzechami
	4 szt

	Hekerle - nowoczesna dekonstrukcja
	3 porcje

	Wątróbka w miodzie z ćwikłą z cynamonem i kalafiorem z anyżem
	3 porcje

	Mini serniki gorgonzola zapiekane z sosem figowym
	5 szt

	Chipsy z czarnej rzepy z łososiem
	6 szt

	Sushi z pieczonym łososiem
	8 szt

	Talerz sałaty rzymskiej z kurczakiem i grzankami 
	1 talerz

	Ptysie wytrawne z awocado
	6 szt

	Spring rolls z mango, sałatą, warzywami i grillowanym kurczakiem z dipem cytrynowym
	4 szt

	Mini quiche ze szpinakiem – na ciepło
	4 szt

	Mini quiche z boczkiem i cebulą – na ciepło
	4 szt

	Pierożki z burakami i miętą z pesto z pietruszki – na ciepło
	8 szt

	Pierożki szpinakowe z rybą z palonym masłem i pistacjami - na ciepło
	8 szt

	CENA ZESTAWU dla 10 osób
	780 zł


	OWOCE MORZA  dla 5 osób
	ilość

	Krewetki z chilli i czosnkiem na maśle
	3 porcje

	Małże w białym winie
	3 porcje

	Ośmiornica w cynamonie
	3 porcje

	Szyjki rakowe w śmietanie
	3 porcje

	KOSZT ZESTAWU dla 5 osób
	420 zł

	
	


