	TORTY
	CENA

	Tort Mistrza Waldemara - ptysiowe ciasto z kremem cynamonowym i karmelizowanymi migdałami oraz kremem kawowym z galaretką z kawy i likieru amaretto – w polewie czekoladowo-rumowej z czipsami z białej czekolady z pomarańczą (okrągły, 20-25 porcji)

	300 zł

	Tort Esterhazy – cienka beza z mielonymi orzechami włoskimi, białą czekolada, krem angielski z likierem amaretto i migdałami (okrągły, 20-25porcji)

	300 zł

	Tort czekoladowo-migdałowy z lemon curd – cienka czekoladowa beza z migdałami mielonymi, musem czekoladowy i cytrynowym (okrągły, 20-25porcji)

	300 zł

	Wiosenny orzeźwiający tort limonkowy z kremem angielskim i świeżą miętą (okrągły, 20 porcji)

	300 zł

	Bożonarodzeniowy tort makowo-marcepanowy - cienka beza z makiem i skórką pomarańczy, lekki krem marcepanowy, sos mandarynkowy i z białej czekolady (okrągły, 20 porcji) 

	300 zł

	Tort bezowo-kokosowy z owocami i sosem truskawkowym (okrągły, 20 porcji)
	300 zł

	Tort Pavlovej z truskawkami i sosem truskawkowym (sezonowy, okrągły, 18-20porcji) – rekomendowany na wiosnę i lato
	300 zł

	Tort Pavlovej z gruszką i orzechami laskowymi oraz sosem z czekolady i imbiru (okrągły, 18-20porcji) – rekomendowany na jesień i zimę 

	300 zł

	TARTY
	CENA

	Tarta cytrynowa z bezowymi kapeluszami (okrągła, ok. 12-16szt)
	220 zł

	Tarta truflowo-czekoladowa z whisky i chilli z orzechami laskowymi (sezonowo z malinami), (okrągły, ok. 12-16szt)
	220 zł

	DESERY
	CENA

	Śląska szpajza czekoladowa / cytrynowa – miska (własna lub do zwrotu)
	70 zł


